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Probierpaket «4 Olivenole»

uthentisch, naturbelassen und fein im Probierpaket «Feinkost-Essig»
AGeschmack: Olivendl und Essig aus dem www.delinat.com/9698.17
Delinat-Sortiment entstehen auf

traditionellen Familienbetrieben in aufwandiger

Handarbeit.

der hochsten Guteklasse
www.delinat.com/9691.25
Die edlen Produkte aus biologischem Anbau ' I
versprechen hochsten Genuss und sollten ‘
deshalb in keiner gute”n Kuche fehlen. Entdecken Probierpaket
Sie unsere erlesenen Ole und Essige aus dem «Feinkost-Essig und Olivenal»
Suden! www.delinat.com/9695.18

(@) DELINAT




«Wer Baume pflanzt,
wird den Himmel gewinnen.»

Konfuzius

Es gibt eine Vielzahl von Labels im biologischen
Landbau. Alle haben ihre eigenen Richtlinien.

Der gemeinsame Nenner ist klein: keine chemisch-
synthetischen Pestizide und kein Kunstdunger.

Das alleine reicht, um Bio zu sein.

Mindestens ebenso wichtig fur einen dkologisch
nachhaltigen biologischen Landbau sind aber die
Biodiversitat und der Verzicht auf Monokultur.

Hier unterscheiden sich die Delinat-Richtlinien von
allen anderen Labels deutlich: Mit dem Ziel eines
geschlossenen naturlichen Kreislaufs verlangen sie
als einzige den Bruch mit der Monokultur und eine
grosse Artenvielfalt.

Weil uns das so wichtig ist, zeichnen wir jedes Jahr
zum Internationalen Tag der biologischen Vielfalt
(22. Mai) einen Biodiversitatswinzer des Jahres aus.
Fur 2018 ist dies Timo Dienhart vom Weingut zur
Rémerkelter an der Mosel. Die Wahl fiel nicht leicht,
denn auch unsere anderen deutschen Winzer
férdern mit Elan und Kreativitat die Artenvielfalt in
inren Weinbergen. Es sind Winzer, die (auch)
Baume pflanzen, wie sie in unserer Titelgeschichte
ab Seite 6 darlegen.

Ich winsche Ihnen spannende Lekture bei einem
Glas Riesling aus reicher Natur.

"...F,'.-I-l’-l -"}4«#1-'

Hans WuUst, Redaktor

In dieser Ausgabe

Biodiversitat

Weinwissen

Stilfrage

Genuss

Weissweine.

Mithelfen bei der Weinlese

Chateau Duvivier in der Provence bietet im Herbst
2018 zwei Erlebniswochen an, wo im Weinberg und
im Keller auch selber Hand angelegt werden kann.

Auf ein Glas mit...

... Professorin Dr. Ruth Fleuchaus. Die deutsche
Weinmarktexpertin ist Uberzeugt, dass biologischer
Weinbau zur Regel wird.

Fir helle Kopfe

Gewinnen Sie beim grossen WeinLese-Ratsel mit
etwas Gluck eines von funf DegustierService-Abos
«Exklusiver Rotwein» fur ein Jahr.

Gefragte Kurse

Delinat-Weinkurse sind gefragt. In Deutschland
und der Schweiz gibts Ubers Jahr mehr als
hundert Kurse.

Leben ist Vielfalt...

... Vielfalt ist Qualitat. Was
unsere deutschen Winzer alles
fur mehr Artenvielfalt tun, und
weshalb sich das lohnt.

Seite 6

Was ist pragend fur die Wein-
stilistik? Delinat-Sommelier
Dirk Wasilewski stellt sechs
Weissweine als Vertreter
verschiedener Stile vor.

Seite 16

Spargel und Wein

Ein Hoch auf die Spargel-
saison: Das edle GemuUse lasst
sich auf verschiedene Arten
als Delikatesse zubereiten und
macht Lust auf passende

Seite 20

Seite 25

Seite 26

Seite 29

Seite 30

WeinLese Nr. 50, Mai 2018 3



Aha...

Kupfer

Im biologischen Weinbau werden
Kupferpraparate zur Behandlung der
Pilzkrankheit Peronospora (Falscher
Mehltau) eingesetzt. Kupfer ist ein
Schwermetall und wird im Boden
praktisch nicht abgebaut. Aus diesem
Grund ist es wichtig, die Kupfer-
mengen maoglichst klein zu halten
oder durch naturliche Alternativen

Zu ersetzen. Ein Beispiel dafur ist

das Tonerde-Praparat Myco-Sin.

Auf dem Delinat-Weingut Chateau
Duvivier werden seit 1994 Versuche
durchgefuhrt, um den Kupfereinsatz
im Weinbau zu reduzieren. Zehn Jahre
spater war man bei einem bis zwei
Kilogramm Kupfer pro Hektar und Jahr
angelangt — zehnmal weniger, als der
fruhere Duvivier-Besitzer eingesetzt
hatte.

www.delinat.com/kupfer.html

David Rodriguez, Weinakademiker
und Einkaufer bei Delinat.

Fachbegriffe kurz erklart

Limoux

Die Appellation Limoux liegt in der
sudfranzosischen Weinbauregion
Languedoc sudlich von Carcassonne.
Limoux ist ein Schaumweinzentrum.
Die Schaumweine werden unter den
Namen Blanguette de Limoux und
Crémant de Limoux produziert.
Blanguette de Limoux gilt als altester
Schaumwein der Welt. Schon um 1540
fullten Ménche unvollstandig
vergorene Weine im kuhlen Herbst in
Flaschen ab und verkorkten sie mit
Eichenkorken, die mit Schnuren
gesichert wurden. Im warmen Fruhling
garte der Wein weiter, und die
Kohlensaure bildete in den Flaschen
prickelnde Perlen. Diese Ur-Methode
der Schaumweinherstellung wird als
Methode Ancestrale bezeichnet.
www.delinat.com/limoux.html

Meine Empfehlung:

OIENE [ Nelgls
Aromavielfalt, die saftige
Struktur und das
geschmeidige Tannin
machen diese Cuveée

aus Spanien zu einem
ausgewogenen, schmack-
haften und unkomplizierten
Speisebegleiter. Ein
perfekter Paella-Wein! )

9 . Zﬁﬁq}m?

Muller-Thurgau

Die Weissweinrebe Muller-Thurgau ist
eine erfolgreiche Neuzuchtung aus
dem Jahr 1882 des Schweizer
Forschers Hermann Muller aus dem
Kanton Thurgau. Urspringlich ging
man davon aus, dass er Riesling mit
Silvaner gekreuzt hatte, was zu den
auch heute noch anzutreffenden
Synonymen Rivaner oder Rieslingx
Silvaner gefuhrt hat. DNA-Analysen in
den 1990er-Jahren zeigten aber, dass
es sich um eine Kreuzung zwischen
Riesling und Madeleine Royale handelt.
Muller-Thurgau ist in Deutschland,
Osterreich und der Schweiz verbreitet.
Wenn sie an kthlen Lagen wachst und
ihr Ertrag beschrankt wird, kann sie
hervorragende Weine hervorbringen.
www.delinat.com/muiller-thurgau.html

Vertiefen Sie lhr Weinwissen: Viele weitere kurz und pragnant
erklarte Fachbegriffe finden Sie unter: www.delinat.com/weinlexikon.html
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» Am'Anfang war es nur ein
Gedanke. Er entstand 1979
in den totgespritzten Walliser
Weinbergen. Wie sollen in so
einer Wuste gute Weine
wachsen? Wie unterscheiden
sie sich von solchen, die in
bluhender Vielfalt reifen?

Text: Daniel Wyss
Bilder: Yvonne M. Berardi
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Biodiversitat

s folgte eine Zeit intensiver Beob-
Eachtung. Aus dem Gedanken

reifte eine These, die heute als be-
wiesen gilt: Komplexe, aromatische
Weine entstehen in reicher Vielfalt, in
gesunder Natur. Wenn die Wurzeln im
Wasser- und Nahrungswettbewerb ste-
hen, wenn Blumen, Krauter, Pilze und
Reben in Symbiose leben. Wenn Wur-
mer, Bakterien, Namatoden, Hefen den
Stoffwechsel im Boden in Gang halten,
den Kreislauf schliessen, die unverdauli-
chen Stoffe aufbrechen und den Wur-
zeln als Nahrung zur Verfugung stellen.

Milliarden Organismen leben in einer
Handvoll gesunder Weinbergserde. Da-
mit das moglich ist, braucht es allerdings
auch oberirdisch eine reiche Vielfalt.
Denn es gibt auch einen vertikalen Kreis-
lauf: Luftstickstoff und Photosynthese
erzeugen Nahrstoffe, die schliesslich in
die Erde gelangen. Insekten, Vogel und
Kleintiere leben in und von den bluhen-
den Krautern zwischen den Reben, und
zum Kreislauf tragen ihre Ausscheidun-
gen bei, die den Boden dungen. Zur ver-
tikalen Biodiversitat gehoren aber auch
Baume, Hecken und Busche, ohne die
sich Vogel und Kleintiere nicht nachhal-
tig ansiedeln.

So entstand in der Entwicklung der De-
linat-Methode eine zunehmende Fokus-
sierung auf eine reiche Vielfalt im Wein-
berg. Alles andere ergibt sich fast von
selbst — das Okosystem ist stabil, der
Winzer hat weniger Arbeit, der Traktor
fahrt seltener. Dass davon nicht nur die
Weinqualitat profitiert, sondern vor allem
auch die Natur, macht die Biodiversitat
doppelt interessant. Auch das gehorte
am Anfang zur Delinat-These, und auch
das gilt heute als bewiesen: Okonomie
und Okologie stehen nicht im Wider-
spruch zueinander, im Gegenteill
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Delinat-Winzer liefern sich heute einen
Wettstreit um maoglichst grosse biologi-
sche Vielfalt im Weinberg. Die aktivsten
haben Aussicht, zum Biodiversitatswin-
zer des Jahres gewahlt zu werden.

Jedes Weingut hat sein
eigenes Konzept

Weinberge sind eine Dauerkultur. Fur
Jahrzehnte wachsen Reben auf der glei-
chen Parzelle. Eine Fruchtfolge wie bei
Ackerkulturen, durch die sich der Boden
regenerieren kann, ist nicht moglich. Da-
mit die Natur im Weinberg trotzdem im
Gleichgewicht ist, muss ein Okosystem
auf den Rebflachen geschaffen werden.
Die Basis dafur ist eine vielfaltige Begru-
nung, die den Boden lockert und das
Bodenleben aufbaut. Damit wird Humus
gebildet, und die Reben werden mit
Nahrstoffen versorgt. Diese Nahrstoffe
werden auf wunderbare Weise durch
Wurmer, Pilze, Bakterien und Mikro-
organismen aus dem Boden und der
Luft mobilisiert und den Reben zur Ver-
fugung gestellt. Je vielfaltiger die Begru-
nung, umso vielfaltiger das Bodenleben
und umso besser die Nahrstoffversor-
gung der Reben. Die Begrunung hat zu-
dem noch eine wichtige Funktion als
Erosionsschutz. Steile Weinberge sind
tendenziell starker erosionsgefahrdet als
flachere Lagen.

Um das Okosystem Reben noch vielfal-
tiger zu gestalten, pflanzen kreative
Winzer an Zeilenenden oder angrenzend
an die Reben Straucher wie Wildrosen,
Rosmarin, Lavendel und vieles mehr.
Wichtig sind auch grosse Baume, sie die-
nen als Trittbrett fur Insekten und Vogel.
Ebenfalls wertvoll sind Totholzhaufen,
Steinhaufen, Trockenmauern und Insek-
tenhotels. Das sind willkommene Unter-
schlupfmaoglichkeiten fur Kleintiere und
Insekten.

Fur jeden Winzer stellt sich die Heraus-
forderung, die Artenvielfalt im Weinberg
zu fordern, ein bisschen anders. In sud-
lichen Gebieten (Sudfrankreich, Italien,
Spanien, Portugal) wachsen in der Nahe
von Reben meistens noch Oliven- und
Mandelbaume. Das alleine ist schon eine
schone Bereicherung der Landschaft.
Oftmals hat es in solchen Gebieten auch
noch genugend Freiflachen, um zusatz-
liche Baume und Straucher zu pflanzen.
Allerdings brauchen diese Pflanzen hier
lange, um gross zu werden, da es oft
sehr trocken ist.

Vielfalt bei deutschen
Winzern

In nordlichen Gebieten ist vielfach we-
niger Platz vorhanden. Parzelle zwangt
sich hier oft an Parzelle, ergo gibt es nur
wenig Freiflachen, um zusatzliche
Baume zu pflanzen oder okologische
Brachen auszuscheiden. Dass es aber
auch in intensiv genutzten Kulturland-
schaften moglich ist, einen Weinberg als
funktionierendes Okosystem zu gestal-
ten, zeigen unsere deutschen Winzer.
Einer von ihnen, Timo Dienhart vom
Weingut zur Romerkelter, wurde zum
Biodiversitatswinzer 2018 gewahlt. Er
und unsere anderen deutschen Winzer
legen auf den nachfolgenden Seiten dar,
wie sich die Biodiversitat in ihren Reb-
bergen prasentiert und welchen Einfluss
sie auf die Weine hat.






Biodiversitat

Weingut zur Romerkelter, Mosel

Timo Dienhart ...

\/\/ir arbeiten schon sehr lange an ar-
tenreichen Weinbergen. Mein Va-

ter begann diesen Weg bereits 1977, weil
er genug hatte von den Schaden, die
die Agrarchemie und die damalige Lehr-
meinung anrichteten. In all den Jahren
haben wir ein vorbildliches Begrunungs-
konzept und Artenschutzzonen (Bio-
Hotspots) inmitten der Weinberge ge-
schaffen. Unsere Begrunung beruht auf
einer eigenen, vielfaltigen Saatmischung
mit zahlreichen Leguminosen. Der blu-
hende Pflanzenteppich lockert mit sei-
nem vielfaltigen Wurzelwerk den Boden,
reduziert Verdunstung und verhindert
Erosion. Die Leguminosen versorgen die
Reben zudem mit Nahrstoffen und bin-
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den grosse Mengen CO: aus der Atmo-
sphare. Wir stellen auch selber hoch-
wertigsten Kompost und Pflanzenkohle
her, sodass wir auf zugekaufte Dunger
verzichten konnen.

Durch die Pflanzenvielfalt und die Bio-
Hotspots, zu denen auch hohe Stangen
und Nistkasten fur Vogel und Fleder-
mause gehoren, entstehen ganzjahrige
Refugien fur Nutzlinge, die uns helfen,
Krankheiten und Schadlinge im Griff zu
halten. Naturlich ist das Ganze mit Mehr-
arbeit verbunden, und eine uppige Be-
grunung kann in einem trockenen Som-
mer auch rasch mal zur Konkurrenz fur
die Reben werden. In solchen Fallen ge-

hen wir pragmatisch vor und walzen
oder mulchen die Begrunung.

Ich bin der festen Uberzeugung, dass
die Weine durch sinnvolle Artenschutz-
konzepte besser werden. Immer, wenn
ich mit der Hacke arbeite, fallt mir auf,
wie fantastisch die Erde duftet. Die vom
Boden und von Krautern angereicherten
Aromen sind spater auch im Weinglas
wahrnehmbar.

«Unser Begrunungskonzept
beruht auf einer eigenen,
vielfaltigen Saatgutmischung.»
Timo Dienhart



emh. Der von Delinat zum
Biodiversitatswinzer 2018 gekurte
deutsche Mosel-Winzer Timo Dienhart
Uberrascht uns zum Internationalen
Tag der biologischen Vielfalt vom 22.

Mai mit einer Riesling-Spezialabfullung.

Die Trauben fur den bee Biodiversitats-
Riesling stammen aus den Lagen
Honigberg und Romerpfad im
Urstromtal der Mosel.

Die beiden Steillagen sind ein Sinnbild
fur Artenvielfalt. Schon vor etlichen
Jahren hat Timo Dienhart eine
vielfaltige Saatgutmischung entwickelt,
die speziell auf die Boden seiner

Rebberge abgestimmt ist. Bis zu 50
verschiedene Pflanzen, darunter viele
nahrstoffspendende Leguminosen,
machen die Mischung aus, die fUr eine
Uppige Begrinung in den Weinbergen
sorgt und zu einem naturlich
funktionierenden Okosystem beitragt.

Erst kurz vor Ostern hat Timo Dienhart
den bee Biodiversitats-Riesling auf die
Flasche gezogen. Die von Hand
gelesenen Trauben vergarten durch
naturliche Hefen bei kuhlen 14 bis 16
Grad langsam und regelmassig. Bis
Mitte Februar lagerte der Wein auf der
Feinhefe. In dieser Zeit bildeten sich

..und der Wein zum Tag
der Biodiversitat

komplexe Aromen und elegante Fulle.
Jetzt ist der Biodiversitatswein
trinkbereit. Er begeistert durch
komplexe Fruchtaromen, elegante
Stilistik und erfrischende, gut
eingebundene Saure, die mit der
leichten Restsusse bestens harmoniert.

bee Biodiversitats Riesling
Weingut zur Romerkelter
Deutscher Qualitatswein, Mosel 2017

WeinLese-Angebot:

Paket mit 6 Flaschen (siehe Seite 5).
www.delinat.com/9151.87
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Biodiversitat

In den griinen Steillagen von Oliver Spanier fihlen sich auch Hasen wohl.

Weingut Battenfeld-Spanier, Rheinhessen

Oliver Spanier

B iodiversitat hat auf unserem Weingut
eine hohe Bedeutung. Wir sehen
den Weinberg und seine nachste Um-
gebung als naturliches Okosystem, von
dem die Rebe ein Teil ist. In einem na-
tUrlichen Weinberg-Okosystem gehen
Reben, Bakterien, Pilze, Hefen, Boden-
lebewesen, Insekten, Vogel, Begrunung
und Geholze eine mehr oder weniger
symbiotische Verbindung ein. Je arten-
reicher so ein System ist, desto stabiler
ist auch das Verhaltnis von Antagonisten
und Protagonisten.

Dank unserer langjahrigen okologischen

Bewirtschaftung zeichnen sich unsere
Rebberge durch gesundes, vielfaltiges

12 WeinLese Nr. 50, Mai 2018

Bodenleben, zahlreiche angrenzende
Hecken und Baume, vielfaltige Begru-
nung mit Krautern und Bluhpflanzen so-
wie einen hohen Anteil an tierischen
Nutzlingen aus. Dieser Artenreichtum
bedeutet gesunde Reben und spiegelt
sich in ausdrucksstarken Weinen wider.

Leider fehlt noch vielen Winzerkollegen
und Landwirten ein entsprechendes Be-
wusstsein. Die Forderung von Biodiver-
sitat ware effektiver und fur alle auch
einfacher, wenn jeder seinen Teil beitra-
gen wurde. Die Umstellung auf okolo-
gischen Weinbau und das gemeinsame
Anlegen von Ruckzugsflachen waren
bereits ein guter Anfang.

«Artenreichtum bedeutet
gesunde Reben und
spiegelt sich in
ausdrucksstarken Weinen

wider.» Oliver Spanier

BildiBattenfeld-Spanier




Weingut Hirschhof, Rheinhessen

Toblas Zimmer

ir kultivieren und pflegen unsere

Weinberge so, dass sich das na-
turliche Okosystem weitgehend entfal-
ten kann. Das bedingt eine intakte bio-
logische Vielfalt. Diese erreichen wir
unter anderem mit artenreicher Begru-
nung und aktivem Artenschutz wild-
lebender Tier- und Pflanzenarten. Be-
sonders stolz bin ich auf die vielen
Natursteinmauern in unseren Weinber-
gen. Dort lebt und tummelt sich eine
Vielzahl an Tieren und Insekten jeglicher
Art.

In den letzten Jahren haben wir alters-
schwache Rebstocke gerodet und dort
diverse Hotspots angelegt. Fur Greif-

vogel wurden Sitzstangen aufgestellt.
Die Vogel nutzen diese gerne, vor allem,
um Mause zu jagen. Auch haben wir
Nistkasten fur diverse Vogelarten im
Weinberg verteilt. In naher Zukunft sollen
die Insekten, speziell Wildbienen, mehr
gefordert werden.

Die Forderung der Biodiversitat erachten
wir als konstanten Auftrag, der uns der-
zeit keine grosseren Probleme bereitet
und den wir gerne wahrnehmen, weil
sich die biologische Vielfalt auch positiv
auf unsere Weine auswirkt. Sie werden
gehaltvoller, extraktreicher und dadurch
auch langlebiger.

Natursteinmauern sind der grosse Stolz von Tobias Zimmer.

«Wir haben Sitzstangen
aufgestellt, von denen aus
Greifvogel Mause jagen.»
Tobias Zimmer

WeinLese Nr. 50, Mai 2018 13
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Biodiversitat

Weingut Okonomierat Rebholz, Pfalz

Hansjérg Rebholz legt grossen Wert auf lebendige Béden mit lockerer Erde.

Hansjorg Rebholz

Eine reiche Biodiversitat ist fur uns
eine tragende Saule des 6kologisch-
biodynamischen Weinbaus, nach dessen
Richtlinien unser Familienweingut seit
mehr als einem Jahrzehnt wirtschaftet.
Sie steht fur ein intaktes Okosystern, das
die Rebe bei der Bildung herausragender
Traubenqualitaten, die den Grundstock
fur grosse Weine legen, unterstutzt. Um
diese naturliche Vielfalt zu erhalten, wird
viel getan, aber auch einiges vermieden
(Bodenbearbeitung im Winter, Bienen
gefahrdende Pflanzenschutzmittel, un-
notige Traktorfahrten).

Biodiversitat prasentiert sich in unserem
Weingut in allen Farben und Formen. Bei
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einem Blick in unsere Weinberge erkennt
man neben Reben auch eine Vielzahl
verschiedener Begrunungspflanzen. Bei
einem Blick unter die Erde erkennt man,
dass sich Biodiversitat nicht nur an bun-
ten BlUhpflanzen widerspiegelt. Unsere
lockeren Boden, die von unzahligen Le-
bewesen bewohnt und gepflegt werden,
sind fur uns eines der wertvollsten Bio-
diversitatsmerkmale. Nur ein gesundes
Okosystem ermaglicht vitale Boden, die
den Rebstdcken geben, was sie benoti-
gen, und unseren Weinen einen solch
ausdrucksstarken Charakter verleinen.

Der Erhalt der Biodiversitat bedeutet fur
den Winzer einen erheblichen Mehrauf-

wand, der die entsprechenden Kosten
nach sich zieht. Aber das lohnt sich in
jedem Fall.

«Biodiversitat bedeutet fur
den Winzer Mehraufwand
und Mehrkosten. Aber das
lohnt sich in jedem Fall.»
Hansjorg Rebholz



Weingut Pfluger, Pfalz

-

Alexander Pfluger

ie Artenvielfalt von Pflanzen und

Nutzlingen im Weinberg spielt eine
zentrale Rolle fur die Vitalitat unserer Re-
ben und Weinbergsbdden. Es ist unsere
Aufgabe als Delinat-Winzer, durch arten-
reiche, sorgfaltig zusammengestellte Be-
grunungen die Bodengesundheit, die
Bodenstruktur und das Bodenleben zu
fordern. Eine vielfaltige Weinbergsflora
und -fauna bieten ausserdem Lebens-
raum fur wichtige Nutzlinge, wie Raub-
milben oder Schlupfwespen. Diese sind
als naturliche Gegenspieler zu Schadlin-
gen im Weinbau wichtig. Durch die hohe
Biodiversitat kommt das System Wein-
berg in ein besseres Gleichgewicht und
erfordert weniger Eingriff von aussen

durch Pflanzenschutzmassnahmen und
Dungunag.

Die alten Trockenmauern in unseren ter-
rassierten Lagen Michelsberg und Her-
renberg sind unser ganzer Stolz. Sie sind
RUckzugsort und Lebensraum fur Ei-
dechsen, Spinnen und Wildbienen. Auch
die rege Nutzung unseres Uber zwei Me-
ter hohen Lebensturms am Durkheimer
Herrenberg beocbachten wir immer wie-
der mit Begeisterung. Der Aufbau aus
den verschiedensten Materialien wie Rei-
sig, Holzern, Steinen, Stroh und Lehm
(Nistkasten) lockt Wildbienen, Wespen,
heimische Singvogel, Echsen und
Schlangen an.
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Alex Pflligers Lebensturm mitten im Weinberg ist Habitat fur viele Kleintiere. £

Die Forderung der Biodiversitat bringt
mit sich, dass unsere Weinberge sich zu
einem funktionierenden Okosystem ent-
wickeln. Die Vitalitat und die Balance die-
ses Systems spiegeln sich auch in unse-
ren Reben wider. Gesunde Trauben und
moderate Ertrage sind die Basis unserer
Weine. Sie sind naturlich, kraftvoll und
in sich ruhend.

«Ein vielfaltiger Weinberg
bietet Lebensraum fur
wichtige Nutzlinge.»
Alexander Pfluger
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«Leicht und fruchtbetont» —
«ausdrucksstark und komplex».
So lassen sich Weissweine grob
unterteilen. Innerhalb der beiden
Kategorien gibt es verschiedene
spannende Weinstile. Einige
davon stellen wir hier vor.

Welche Faktoren pragen einen Wein?
Das ist eine haufig gestellte Frage bei
Degustationen und Weinkursen. Das
Thema ist komplex, und die Faktoren,
die einen Wein pragen, sind vielfaltig.
Basis eines jeden Weinstils ist gesundes
und vollreifes Traubengut. Aus der Trau-
bensorte sowie den unterschiedlichen
Einflussen wie Klima, Boden, Erntezeit-
punkt, Selektion, Hefen, Vinifikation und
Ausbau ergibt sich der Weinstil. Hier sie-
ben Weissweine mit unterschiedlicher
Stilistik.
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Leicht mit milder Saure

Beim Weisswein sind drei Sauren pragend
fur den Geschmack und damit auch fur
den Weinstil: die Weinsaure, die Apfelsaure
und die Milchsaure. Nicht nur die Menge
an Sauren, auch ihre geschmackliche
Empfindung ist zu berucksichtigen. Hier
sind nebst der Rebsorte auch die Lage des
Rebberges und das Klima entscheidend.
Beispielsweise haben Schweizer Weiss-
weine, die aus der Hauptsorte Chasselas
(Gutedel) gekeltert werden, weniger Saure,
mitunter, weil sie traditionell einen biolo-
gischen Saureabbau durchmachen. Dabei
wird die Apfelsaure in die mildere Milch-
saure umgewandelt.

Beispiel:
Domaine la Capitaine Grand Cru 2016
www.delinat.com/5425.16

Der suffige, sortentypische Chasselas
von den sonnigen Hangen am Genfersee
ist ein Beispiel fur leichte Weissweine mit
milder Saure.



Intensiv aromatisch mit pragender Saure

Sauvignon Blanc ist eine weltweit verbreitete, aromatische
Traubensorte mit prasenter Saurestruktur, die schon alleine
zahlreiche Weinstile hervorbringt. Die Klassiker kommen aus
dem franzosischen Loiretal, wahrend Beispiele aus der Neuen
Welt, etwa aus Neuseeland, oft durch intensive Frucht und
grasige Aromen auffallen. Zwischen diesen Polen erfreuen
sich Gewachse mit intensiven Aromen und schon pragnanter
Saure aus der spanischen Weissweinregion Rueda grosser Be-
liebtheit.

Beispiel:

www.delinat.com/5775.17

Dieser Sauvignon Blanc aus der Region Rueda glanzt mit
Aromenvielfalt und schénem Sauregerust.

Aromatisch, saurebetont,
leicht mineralisch

Die weisse Hauptsorte in Deutschland ist
der Riesling. Die Traube ist bekannt fur ihre
hohen Saurewerte und den grossen Anteil
an Apfelsaure, der den Weinstil pragt. Zur-
zeit findet der Riesling in Deutschland ge-
rade in den kuhleren Regionen die besten
klimatischen Bedingungen, um eine opti-
male Balance zwischen Aromatik und
Saure ins Glas zu bringen. Der Riesling
kann auch bestens unterschiedliche Bo-
den in seiner Stilistik widerspiegeln und
zeigt so seine mineralischen Noten.

Beispiel:
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www.delinat.com/5968.17

Der Riesling aus Rheinhessens
roter Erde Uberzeugt mit
mineralischen Noten und feiner
Susse-Saure-Balance.

Wein geniessen

Intensiv aromatischer
Wein

Die naturlichen Traubenaromen, die so-
genannten Primararomen, sind gene-
tisch in der Traube hinterlegt. In der
Mehrzahl handelt es sich um fruchtige,
blumige und wurzige Noten in unter-
schiedlicher Auspragung. Diese konnen
bereits am Rebstock, kurz vor der Ernte,
gerochen und geschmeckt werden.
Der Gewurztraminer ist ein sehr aro-
matischer Vertreter mit seinen Duften
von Muskat, Rosenblattern und exoti-
schen Fruchten.

Beispiel:
www.delinat.com/7698.16

Diese aromatische Elsasser Spezialitat
passt hervorragend zu kraftigen und
pikanten Gerichten.

Dezent aromatisch mit mineralischen
Noten

Auch der Grune Veltliner hat sein eigenes Aromenbild. Neben
fruchtigen Aromen kommen wurzige Pfeffernoten ins Spiel.
In Osterreich spricht man vom sortentypischen Pfefferl. Die
Primararomen werden zusatzlich durch die Bodenstrukturen
(Verwitterungsgestein, Schiefer, Kalk, Loss usw.) beeinflusst.
Je besser der Wasserhaushalt der Rebe ist, desto mehr Mine-
ralien kann die Pflanze uber den Boden aufnehmen.

Beispiel:
www.delinat.com/7262.17

Léssboden und ein spezielles Mikroklima verleihen
diesem Grlinen Veltliner eine dezente Aromatik mit
mineralischen Noten.
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Wein geniessen

Komplex und balanciert

Zur Garung braucht jeder Wein Hefen
— ohne Hefen bleibt es Traubenmost.
Allerdings gibt es zahlreiche Hefe-
stamme, und jeder hat seine Eigen-
arten — nicht immer nur positive. Der
Weinstil hangt also auch von der rich-
tigen Hefe ab. Man unterscheidet zwi-
schen Reinzuchthefen und naturlichen
Hefen. Beide pragen die sogenannten
Sekundararomen. Sie werden wahrend
der Garung durch sogenannte Ga-
rungsester, eine Verbindung aus Sau-
erstoff, Sauren und Alkohol, produziert.
Delinat-Winzer verwenden mehrheit-
lich nur naturliche Hefen. Sie ergeben
charaktervolle und komplexe Weine,
weil die Hefekulturen im Weinberg
nicht nur aus einem Hefestamm, son-
dern aus mehreren wilden Stammen
bestehen. Jeder einzelne pragt den
Weinstil. In Weinbergen, die mit Pesti-
ziden und Fungiziden behandelt
wurden, ist keine Hefevielfalt mehr vor-
handen. Auch die Garung in unter-
schiedlichen Gebinden wie Stahl, Be-
ton oder Holz pragt den Weinstil. Beim
Stahlausbau wird der Sauerstoffaus-
tausch auf ein Minimum reduziert, was
besonders fruchtige und blumige No-
ten fordert. Das Betongebinde ist vor
allem wegen der Geruchsneutralitat
und der Struktur beliebt, da der Wein
besonders feinporig «atmen» (Mikro-
oxidation) kann. Der Wein wird somit
ausgewogener und runder.

Beispiel:
www.delinat.com/5376.16

Die verschiedenen Traubensorten
fur diese Cuvée werden separat
mit Naturhefen vergoren. Durch
gekonnten Ausbau entsteht ein
komplexer, harmonischer Wein.
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Komplex und balanciert
mit Holzaromatik vom
Barrique

Holz ist das traditionellste Gebinde im
Weinbau. Man unterscheidet verschie-
dene Grossen und Holzarten. Das be-
kannteste ist das Barriquefass (225 1) aus
franzosischer oder amerikanischer Eiche.
Hier wird der Weinstil besonders durch
Holzaromatik und Rostaromen gepragt.
Auch zum Ausbau des Weissweins wer-
den Holzfasser verwendet — er wird da-
durch komplexer. Weitere Gebinde sind
Betoneier und Amphoren, Letztere haben
ihren Ursprung in Georgien und liegen
bei experimentierfreudigen Winzern im
Trend.

Beispiel:
www.delinat.com/5792.16

Ein Chardonnay, so komplex und edel,
als kdme er aus dem Burgund.

Probieren geht uber Studieren

Wir haben hier nur die wichtigsten Faktoren gezeigt, die den
Weinstil bei einem Weisswein pragen. Es handelt sich stets
um einen fortlaufenden und individuellen Prozess. Letztlich
beginnt es mit der gesunden Traube, geht uber das Klima
und die Boden, die Vinifikation und den Ausbau bis hin zum
Winzer, der entweder traditionell oder innovativ denkt. Denn
nicht zuletzt werden Weinstile auch durch Trends gepragt
und miteinander vermischt.

Mein Tipp: Mit unserem Weinabo «Weisswein» erhalten Sie
regelmassig Tropfen mit unterschiedlicher Stilistik. Oder
besuchen Sie einen unserer Weinkurse, zum Beispiel. den
Delinat-Rebsortenkurs «Typisch Merlot, Chardonnay & Co.»

Dirk Wasilewski
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+ Christine Jordi lebt in Belp in der

Nahe der Aare, einem schonen
Berner Naherholungsgebiet. Die
kontaktfreudige Versicherungs-
beraterin ist in inrer Freizeit oft
sportlich unterwegs (Joggen, Biken,
Skifahren und Segeln). So richtig Fan
von Delinat-Weinen wurde sie letztes
Jahr, als sie auf der Spanienreise mit
dabei war und etwa auf dem Weingut
Albet i Noya im Penedés die feinen
Tropfen direkt vor Ort degustieren
konnte.

10 Fragen

an Delinat-Kundin Christine Jordi,
Belp, Schweiz

Bei welchen Gelegenheiten trinken
Sie Wein?

Zur Feier des Tages... Zu einem feinen
Essen mit Freunden. Zum Entschleuni-
gen am Chemineefeuer — ein gutes
Buch lesen und ein schones Glas Rot-
wein geniessen.

Was hat Wein mit Kultur zu tun?

Die Herstellung von Wein ist ein sehr al-
tes Handwerk. Leider gab es Zeiten, wo
Quantitat vor Qualitat gestellt wurde.
Zum Gluck gibt es heute sehr viele
Weinbauern auf der ganzen Welt, die
mit viel Herzblut, Leidenschaft und Ar-
beit versuchen, aus ihren Trauben jedes
Jahr ein neues Kunstwerk herzustellen.

«Bio» bedeutet fur Sie?
Viel Arbeit, Wertschatzung fur die Natur,
Gesundheit fur die Menschen, Innovation

der Bauern, nicht nur der Weinbauern.
Zusammenspiel mit der Natur und dem
Wetter.

Weshalb trinken Sie Delinat-Weine?
Ich bin durch Zufall zu Delinat-Wein ge-
kommen. Eine Kollegin hat mich zu ei-
ner Weinreise nach Spanien Uberredet.
Es war ein super Erlebnis mit vielen Ein-
drucken und Degustationen auf ver-
schiedenen Weingutern. Unglaublich die
Arbeit, die hinter diesen Weinen steckt.
Delinat stellt hohe Anforderungen an
inre Winzer, deshalb brauchen diese viel
Leidenschaft, das kann man im Wein
schmecken.

Ihr Lieblingstropfen?

Ich habe noch keinen Lieblingstropfen
gefunden. Aber sehr gerne mag ich zwei
Weine vom spanischen Weingut Albet |
Noya, das wir auf besagter Reise besucht

haben. Weisswein: Macabeu, Rotwein:
Reserva Marti.

Verraten Sie uns ein spezielles
Erlebnis im Zusammenhang mit
Delinat?

Auf unserer Reise haben wir unter an-
derem ein Weingut besucht, wo wir mit-
helfen konnten, einen Tank mit Trester
zu leeren. Auch auf dem Feld konnten
wir etwas Hand anlegen. Am Abend gab
es ein super gemutliches Barbecue mit
regionalen Produkten, feinen Weinen
und einem sehr eindrucklichen Sonnen-
untergang.

Was bedeutet fur Sie Gluck?
Gesundheit, gute Freunde, schone Wan-
derungen in den Bergen, Freude am Be-
ruf, Frieden und Freiheit, wie wir es in
der Schweiz kennen und schatzen.

Ilhre Helden der Gegenwart?

Leute, die mit ihrer Tatigkeit anderen
Menschen zu mehr Lebensqualitat ver-
helfen, zum Beispiel in der Altenpflege,
in der Arbeit mit Behinderten oder Kin-
dern aus schwierigen Verhaltnissen.

Mit welcher beruhmten Person
wurden Sie gerne einmal ein Glas
Wein trinken?

Bode Miller oder George Clooney. Ich
denke, das sind beides Genussmen-
schen mit einem guten Herz und span-
nendem Alltag.

Wofur soll sich Delinat lhrer Meinung
nach noch starker einsetzen?

Das Konzept von Delinat finde ich sehr
beeindruckend, die Weinguter, die ich
gesehen habe, sind sehr gepflegt, die
Winzer innovativ, auch alte Rebsorten
werden wieder neu entdeckt. Vielleicht
sollten auch kleinere Winzer eine
Chance erhalten, falls das noch nicht so
ist. Leider habe ich zu wenig Wissen, um
hier eine klare Meinung zu vertreten.
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Feinschmecker essen sie nur
frisch wahrend der kurzen
Saison. Sie ertranken sie nicht in
dicken Saucen, sondern betonen
ihr pragnantes Aroma mit
entsprechender Kochtechnik
und abgestimmten Gewdurzen:
Spargel.

Die Griechen und die Romer kannten
Spargel schon vor 2000 Jahren als Ge-
muse und Heilmittel. Im deutschspra-
chigen Raum wird er seit dem 16. Jahr-
hundert angebaut. Allerdings handelte
es sich bis Mitte des 18. Jahrhunderts
immer um Grunspargel, erst danach «er-
fanden» kreative Bauern den Bleichspar-
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gel, indem sie Uber den Wurzeln 40 Zen-
timeter hohe Erd-Sand-HUgel aufschich-
teten.

Heute ist China die Nummer eins im
Spargelanbau, gefolgt von Peru, beide
mit geschatzten 200000 bis 400000
Tonnen pro Jahr. Deutschland erzeugt
rund 120000 Tonnen, davon 5 Prozent
Biospargel. In der Schweiz werden rund
700 Tonnen Spargel angebaut, der Kon-
sum ubertrifft die Eigenproduktion je-
doch deutlich.

Weiss, grun, violett

Welcher Spargel ist der beste? Nun, es
gibt rund 300 Sorten (Asparagus offici-

Zu Spargel in allen Varianten passen am besten trockene, mittelschwere Weissweine.

nalis). Neue Zuchtungen sind weniger
bitter, gar leicht susslich. Im Vordergrund
stehen aber Eigenschaften wie gerader
Wuchs, geschlossene Kopfe, Resistenz
gegen Krankheiten. Im Handel finden
wir kaum je einen Sortenvermerk. Viel-
mehr unterscheiden wir weissen, grunen
und violetten Spargel, wobei die Farbe
dem verflugbaren Licht geschuldet ist;
doch dazu spater mehr.

Spargel besteht zu 93 Prozent aus Was-
ser, zudem aus reichlich Vitaminen und
Kalium, dann Phosphor und Kalzium.
Gruner Spargel enthalt zusatzlich Chlo-
rophyll und Carotin. Als delikat gilt weis-
ser Spargel mit seinem herb-susslichen,



dezenten Aroma. Frisch ist er saftig und
zart, seine zurlckhaltende Art verleitet
aber dazu, ihn mit GewUrzen zu miss-
handeln. Griner Spargel ist pragnanter
mit seinem gemusig-grasigen Aroma.
Spargel entwassert, bildet aber Harn-
saure und kann problematisch sein bei
Gicht oder Hang zu Nierensteinen.

Hauptsache frisch

Fur gute Qualitat entscheidend ist die
Frische. Spargel soll in zwei bis vier Ta-
gen gegessen werden, solange er noch
quietscht, wenn man die Stangen anei-
nanderreibt. Und die Schnittstelle darf
nicht ausgetrocknet sein. Wir importie-
ren tonnenweise Spargel aus Sudame-
rika, da erubrigt sich die Qualitatsfrage
allein schon aufgrund der langen Trans-
portzeit per Schiff, es sei denn, wir kau-
fen Spargel, der per Flug zu uns ge-
langte. Er belastet aber die Atmosphare
mit zwolf Kilogramm CO5; gemass einer
Studie der ETH Zurich fast 20 Mal mehr
als regional erzeugter Spargel, der mit
dem LKW transportiert wird.

Garnelen mit weissem Spargel
und Erbsen. Unser Weintipp:
Duvivier le Bessillon Blanc.

Risotto mit grinem Spargel und Krautern. Unser Weintipp:

Soave La Casetta aus dem Hause Fasoli.

Die besten Spargelweine

hrw. Sowohl weisser wie gruner
Spargel zeichnet sich durch einen
leicht bitteren Geschmack aus. Das
macht es nicht ganz einfach, einen
passenden Wein zu finden. Obwonhl
ZU grinem Spargel bei einzelnen
Zubereitungsarten auch ein Rosé oder
ein leichter Rotwein in Frage kommt,
machen zu Spargeln vor allem
Weissweine Spass. Doch auch hier ist
die Auswahl nicht ohne: Zu
saurebetonte Weine verstarken die
Bitterstoffe des Spargels. Und leichte,
banale Weissweine gehen ebenso

wenig wie ein kraftiger, aromatischer
Gewdlrztraminer. Bleiben trockene,
mittelschwere Weine mit nicht zu viel
Alkohol. Aus diesem breiten Spektrum
hat Delinat-Sommelier Dirk Wasilewski
zu sechs schmackhaften Spargel-
gerichten die besten Spargelweine aus
unserem Sortiment ausgewahlt.

Die Spargelrezepte mit dem jeweils
passenden Wein finden Sie unter:

www.delinat.com/spargelweine
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Hervorragende Spargelregionen gibt es
vor unserer Haustur, in Deutschland, der
Schweiz und Osterreich. Und wer nicht
dauernd nach Billigstangeboten sucht,
stort sich nicht am Preis. Spargelanbau
ist arbeitsintensiv, und der Boden kann
nach der Ernte nicht fur anderes Ge-
muse verwendet werden. Wer absolut
frischen Spargel sucht, pflanzt am bes-
ten wie ich ein paar Wurzeln in seinen
Garten. Pro Wurzel gibt es nach drei Jah-
ren ein bis zwei Kilogramm Spargel. Lasst
man Spargel im feuchten, durchlassigen
Boden ungehindert spriessen, zeigen
sich bereits Anfang April die ersten gru-
nen Triebe. Baut man hingegen Uber der
Wurzel einen sandigen Hugel von ca.
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40 cm Hohe, dann beginnt ab Mitte April
das Stechen der weiss gebliebenen Stan-
gen — und wir geniessen frischen Spar-
gel, der vor einer Stunde noch im Sand-
hugel steckte. Violette Spitzen gibts,
wenn die weissen Spargelspitzen ein,
zwei Tage Licht schnuppern. Lediglich
die Sorte Burgundine liefert vollstandig
violetten, leicht bitteren Spargel.

Traditionsgemass endet die Spargelsai-
son bei uns spatestens am 24. Juni, dem
Johannistag. Die Pflanze soll sich da-
nach erholen, die weiterhin spriessen-
den Triebe werden stehen gelassen und
erst im Herbst bodeneben geschnitten.

Tarte von weissem oder grunem Spargel. Unser Weintipp: Ridn von Albet i Noya.

Saucen, Ole, Gewilirze

Saucen: Hollandaise, Bearnaise
(Estragon), Maltaise (Orange), Sahne,
Vinaigrette, gesalzene Butter

Ole: Olivenol, Rapsol, Sesamal,
Haselnussol

Gewlirze: Parmesan, Knoblauch, Anis,

Kerbel, Petersilie, Minze, Salbei,
Zitrone, Orange, gerostete Mandeln,
fruchtiger Pfeffer (Voatsiperifery)

SBilder: Yvonne M. Berardi



Vielseitig, von roh bis
geqrillt

Wie bereitet man Spargel zu? Auch hier
halten sich alte Zopfe wie Kletten an
wollenen Strumpfen: Spargel wird ge-
kocht, und ins Wasser sollen Zucker, But-
ter, Zitrone, Salz oder gar ein Stuck Brot.
Warum? Zucker oder Brot wurde die Bit-
terstoffe mildern, Zitrone den Spargel
schoén weiss lassen und Butter den Ge-
schmack verfeinern. Doch wenn schon
in Wasser gekocht, ist einzig Salz sinn-
voll. Es laugt den Spargel weniger aus
und wurzt ihn. Die feinen Bitterstoffe
heutiger Spargelsorten verleihen den ed-
len Stangen jenen Hauch Herbe, der sie
von langweiligem GemUse unterschei-
det. Weissen Spargel schalt man und
schneidet die zaheren untersten zwei
bis drei Zentimeter weg. Grunspargel
muss praktisch nicht geschalt werden.
Ganz nach heutigem Trend, vom Ge-
muse alles zu verwenden, ist der Rust-
abfall Basis fur eine Spargelsuppe oder
fur den Spargelsud.

Spargel lasst sich vielseitig zubereiten:
roh, dampfen (statt sieden), braten, gril-
len, frittieren. Roh, fein gehobelt, ist er
besonders gesund. Fur weissen Spargel
wahle ich schonende Zubereitungsarten
wie Dampfen (10 bis 15 Minuten, je nach
Dicke) oder Schmoren im Vakuumbeutel
oder im Pergament. Gruner Spargel
ebenso, oder dann kurz in nicht zu heis-
sem Olivendl gebraten. So schmeckt er
auch ausgezeichnet lauwarm als Salat
oder Antipasto. Klassisch geniesst man
zu Spargel Weisswein, doch zu grunem
Spargel, insbesondere wenn er gebraten
wird, passt auch gut ein trockener Rosé
oder ein leichter, fruchtiger Rotwein.

Es lebe die Spargelsaison — damit wir
uns danach neun Monate auf das

nachste Spargelgericht freuen kéonnen.

Peter Kropf

T A

| Weisser Spargel mit Morcheln an Vanille-Vinaigrette. Unser Weintipp:
Vifa Llopis von Pago Casa Gran.

Geraucherte Forelle mit grinem Spargel. Unser Weintipp:
| L'Orangerie de Villa Veredus blanc.
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Buchtipps

von Peter Kropf
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Vielseitig

Die riesige Auswahl |
auf italienischen
Markten zeigt, welch
grosse Bedeutung Gemuse in der
italienischen Kuche hat. 22 davon
werden in diesem Buch vorgestellt:
von A wie Auberginen bis Z wie

Zucchini. Dazu gibts Uber 200 einfache,

vegetarische Rezepte aus allen

Regionen lItaliens. Gemuse als Antipasti,

Primi, Secondi, Contorni. Vielfalt,
einfach zubereitet, schon prasentiert.

Cornelia Schinharl: GemuUse all’italiana
AT-Verlag, Aarau
ISBN 978-3-03800-906-1

Knusprig

Brot kaufen gehort
zu unserem Alltag.
Brot selber backen
ist dagegen eine Herausforderung.

Es braucht viel Ubung, bis Brot gelingt.

Umfassend lernen wir es hier: die
Grundlagen, die Zutaten, das Hand-
werk und schliesslich die Rezepte;
von Ruchbrot bis Bauernbrot, von
Klassikern wie Knackebrot und
Baguette bis zu Neuheiten wie Rot-
weinbrot mit Walnussen.

Teubner: Brot

Grafe und Unzer Verlag, Munchen
ISBN 978-3-8338-5537-5

Meine Empfehlung:

{ Die geschmeidige,
vollmundige Cuvée von

Naturlich TR N
einfach M coria
| i
Nach seinem Buch
«Nature», in dem =
Spitzenkoch Alain Ducasse die einfache,
gesunde Kuche ins Zentrum ruckte,
widmet er sich hier GemuUse und
Frlchten, gruppiert nach Saison, erganzt
mit 22 Genussportrats. Dazu prasentiert
er 150 Jahreszeitenrezepte, verbluffend
einfach fur einen Drei-Sterne-Koch.
Sein Motto: Lebensmittel mit vollem
Aroma, zum besten Zeitpunkt geerntet.

Alain Ducasse: Nature
Fona Verlag, Lenzburg
ISBN 978-3-03780-595-4

Michel Piguemal besticht
durch beerige Aromen und
wurzige Krauternoten von
Garrigue-Strauchern. Ein
Sudfranzose, der bestens

harmoniert mit gebratenem
Fleisch, gegrilltem Gemuse
und reifem Hartkase. )

Emil Hauser, Weinakademiker
und Einkaufer bei Delinat.

Domaine du Mas des Clots
Cétes du Roussillon Villages AOC
www.delinat.com/2004.16
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Moéchten Sie einmal bei einer Traubenlese mithelfen, dabei viel
Wissenswertes erfahren und gleichzeitig das Gefuhl von Ferien
geniessen? Chateau Duvivier in der Provence bietet erstmals

entsprechende Erlebniswochen an.

Da hangen sie in ihrer reifen Pracht im
milden Sonnenlicht der Provence und
warten darauf, von flinken Handen
gelesen zu werden. Es ist nach Mitte
September, Erntezeit auf Chateau Duvi-
vier. In diesem Jahr ist alles ein bisschen
anders. Feriengaste, die die neue Erleb-
niswoche «Weinlese» buchen, konnen
bei der Traubenernte nicht nur selber

Hand anlegen, sie bekommen von Win-
zer Erik Bergmann und seinem Ernte-
team einen vertieften Einblick rund um
das Thema Weinlese. Wie wird der opti-
male Erntezeitpunkt bestimmt? Weshalb
mussen Trauben selektioniert und mog-
lichst rasch weiterverarbeitet werden?
Worauf kommt es bei der Vinifikation
an? Um diese und viele andere Fragen

drehen sich die Fuhrungen im Weinberg
und im Keller.

Es darf auch gefaulenzt
werden ...

Damit neben der lehrreichen Trauben-
lese genugend Zeit bleibt, um die
schone Provence zu erkunden und zu
geniessen, ist das Weinberg- und Keller-
programm auf drei Tage zu je zwei Stun-
den beschrankt. So bleibt viel Freiraum
fur Ausfluge, zum Wandern, Radfahren,
Bummeln und Faulenzen. Gegessen
wird auf dem Chateau. Am Morgen steht
ein reichhaltiges Fruhstlcksbuffet bereit,
tagsuber ein Buffet mit Frischobst, Tee,
Saften, Mineralwasser und Chateau-
Rose, am Abend gibts jeweils ein einfa-
ches provenzalisches Dreigangment mit
Chateau-Weinen.

Die Erlebniswochen «Weinlese» geho-
ren zum neuen vielfaltigen Angebot an
Themenwochen fur Feriengaste auf
Chateau Duvivier. Allen Wochen ge-
meinsam ist die Moglichkeit, zusammen
mit der neuen Gastgeberin Sabine Lan-
termann einen typisch provenzalischen
Wochenmarkt zu besuchen oder in ei-
ner gefuhrten Wanderung auf den
«Hausberg», den Grossen Bessillon, zu
steigen (drei Stunden).

Roman Herzog

Weitere Details zu den
Weinlese-Wochen und allen Ubrigen
Themenwochen auf Chateau Duvivier:
www.chateau-duvivier.com

CHATEAU DUVIVIER
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Auf ein Glas mit...

Ruth Fleuchaus

Dr. Ruth Fleuchaus beschaftigt
sich als Professorin im
Studiengang Weinbetriebs-
wirtschaft an der Hochschule
Heilbronn intensiv mit
Marktforschung und Marketing.
Wir sprachen mit der
Weinmarktexpertin tber die
Bedeutung und die Zukunft des
biologischen Weinbaus.

Vor 30 Jahren haben Sie an der
Hochschule Geisenheim Weinbau und

Personlich

Ruth Fleuchaus wurde 1963 in
Gerlachsheim, einem kleinen
Ort im Taubertal in Nordbaden,
geboren, wo sie in einer Winzer-
familie aufwuchs. Nach dem
Abitur absolvierte sie eine
Winzerlehre. Danach studierte
sie in Geisenheim Weinbau und
Onologie. Zwischen 1990 und
1994 promovierte sie im
Fachgebiet Betriebswirtschaft
und Marktforschung der
Forschungsanstalt Geisenheim
und am Institut fur Agrarpolitik
und Marktforschung der Justus-
Liebig-Universitat in Giessen.

Seit 2004 ist sie Professorin an
der Hochschule Heilbronn im
Studiengang Weinbetriebs-
wirtschaft mit Schwerpunkt
Marketing, Marktforschung und
Betriebswirtschaftslehre. Seit
2008 ist sie auch Prorektorin
der Hochschule Heilbronn. Sie
ist verheiratet, hat drei Kinder
und lebt in Ludwigsburg.
Energie tankt sie am liebsten bei
einem guten Buch und einem
feinen Glas Wein.
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Onologie studiert. War damals «Bio»
ein Thema?

Ruth Fleuchaus: Biologischen Weinbau
gab es schon damals, aber nicht in der
Form und der Breite wie heute. Wahrend
meines Studiums in Geisenheim lag der
Schwerpunkt auf dem integrierten Wein-
pbau. Im okologischen Bereich beschaf-
tigten wir uns hochstens mit Fragen zur
Begrunung, zu den Vor- und Nachteilen
und zur Biodiversitat im Weinberg.

Verbindliche Anforderungen an
Begriinung, Artenvielfalt und
Nachhaltigkeit gab es damals noch
nicht. Delinat hat deshalb schon in
den 1980er Jahren eigene Richtlinien
erlassen und diese standig weiter-
entwickelt. Wie wichtig sind strenge
okologische Richtlinien fur den
zukunftigen Weinbau?

Sehr wichtig. Die Probleme mit unbe-
kannten Schadlingen nahmen in den
letzten Jahren massiv zu, ebenso akzen-
tuierte sich die Schadlichkeit des Pilz-
befalls. Wenn man sich nun die riesigen
Mengen Pflanzenschutzmittel, die zur
Behandlung dieser Krankheiten einge-
setzt werden, vor Augen fuhrt, dann wird
augenfallig, dass die Zukunft des Wein-
baus in einem anderen Bereich liegt. Er
muss wieder viel naturnaher betrieben
werden konnen.

Wo sehen Sie die grossen
Herausforderungen im biologischen
Weinbau?

Ich sehe diese vorab im Bereich der Kup-
ferreduktion und der Wirkung der biolo-
gischen Behandlungsmittel. Wie kann
man zum Beispiel der Kirschessigfliege
wirkungsvoll mit biologischen Mitteln be-
gegnen? Antworten auf solche Fragen
mussen auch betriebswirtschaftlichen

Perspektiven standhalten, sonst stagniert
die Ausdehnung der Bio-Rebflache.

Was sagen sie zum Argument,
biologische Bewirtschaftung sei im
Vergleich zum konventionellen Anbau
viel teurer und aufwendiger?

Die biologische Produktion ist nur vor-
dergrundig teurer als die konventionelle.
Wenn man sich all die indirekten Um-
weltkosten der konventionellen Produk-

«Immer mehr Winzer
glauben, dass ein weiterer
Qualitatsanstieg nur mit
dem biologischen Weinbau

moglich ist.» Ruth Fleuchaus

tion vor Augen fuhrt, dann bietet die bio-
logische Produktionsweise deutliche
Vorteile.

Sie arbeiten derzeit am Projekt
«novisys — Weinbau mit Zukunft».
Worum geht es da?

Es geht darum, Losungen zu finden, wie
man den Weinbau generell zukunfts-
fahiger gestalten kann. Eine der Fragen
ist: Wie kann man dem hohen Bedarf
an Pflanzenschutz, der auch durch kli-
matische Veranderungen verursacht ist,
entgegenwirken?

Ein Lésungsansatz konnte im Anbau
von pilzwiderstandsfahigen Trauben-
sorten (PIWI) liegen...

Ja, zahlreiche PIWI-Sorten befinden sich
ja schon im Anbau, leider noch auf sehr
kleinen Flachen, aber sie zeigen grosses
Potenzial, und sie mussen nicht oder
nur sehr wenig gespritzt werden; das
spart Zeit und Geld und schont dazu die
Umwelt. Aufgrund des geringeren
Traktoreinsatzes im Weinberg werden
dazu Bodenbelastung und CO2-Ausstoss
deutlich reduziert.

Das Problem ist, dass sich PIWI-Weine
nur schwer vermarkten lassen...

Wir versuchen in der Marktforschung
durch Konsumentenbefragungen her-



i
l Bilder: Yvonne M. Berardi

Professorin Fleuchaus doziert
an der Hochschule Heilbronn.

auszufinden, weshalb das so ist, welche
Kaufmotive fur solche Weine bestehen
und wie man diese den Weinkonsumen-
ten naherbringt. Ich glaube, ein grosser
Teil des Problems liegt bei der Namens-
gebung der PIWI-Sorten. Viele Namen
wirken abstrakt, nichtssagend und ma-
chen keine Lust, diese Weine zu probie-
ren. Es gibt aber auch gute Beispiele wie
Souvignier Gris oder Cabernet Blanc.
Diese Namen ahneln denjenigen klassi-
scher Rebsorten und werden von den
Konsumenten akzeptiert.

dereinst zur Regel wird.

Da es sich um genetisch andere Trau-
bensorten handelt, entsprachen sie oft
nicht den gangigen Geschmacksprofi-

«lch finde PIWI-Weine
spannend und probiere
mich gerne durch.»

Ruth Fleuchaus

len. Die neueren PIWI-Sorten wurden

zUchterisch deutlich weiterentwickelt

und konnen geschmacklich problemlos

mit den etablierten Traubensorten mit-

halten. Ich finde PIWI-Weine jedenfalls
sehr spannend und probiere mich gerne
durch.

Langfristig wird das der Fall sein. Je

nachdem, welche Auswirkungen der Kli- :

mawandel mittelfristig zeigt und welche

Losungen wir seiten r Forschun f i
osunge seitens der Forschung au : Valencia DO 2016

i www.delinat.com/3675.16

offene Fragen der Bewirtschaftung und

Weinmarktexpertin Ruth Fleuchaus glaubt, dass nachhaltiger Weinbau

des Pflanzenschutzes liefern konnen, ist
diese Transformation fruher oder etwas
spater abgeschlossen. Grundsatzlich
spure ich eine grosse Dynamik in der
Weinbranche. Immer mehr Winzer glau-
ben, dass ein weiterer Qualitatsanstieg
nur mit dem biologischen Weinbau mog-
lich ist.

Interview Roman Herzog

Weintipp
Ruth Fleuchaus

Mein Lieblingswein von
Delinat ist der Casa
Benasal von Pago Casa
Gran aus Valencia.
Mich begeistern an
diesem Rotwein die
beerige Aromatik, der
feine, gehaltvolle
Geschmack und das
Uberragende Preis-
Leistungs-Verhaltnis.
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Mailbox

Alles nur super...

Seit vielen Jahren bin ich Kunde in Inrem Hause. Das Magazin
WeinlLese lese ich gerne als zerstreuende schone Neben-
sachlichkeit, aber mit Interesse. Was mich stort: Es gibt nichts,
aber auch gar nichts, was Delinat nicht richtig macht oder
nicht optimal ist. Alles lauft super und Sie retten die Welt.
Kundenreaktionen und Leserbriefe sind immer nur positiv. So
ist es aber nirgends. Personal wechselt, alte Gesichter sind
weg, neue erscheinen, Uber den Grund erfahrt man nichts.
Auf die unbefriedigende Situation mit der Verwertung der
Weinkartons habe ich schon fruher einmal hingewiesen, ge-
andert hat sich bis heute nichts. Ich bin gespannt auf Ihren
Kommentar. Dr. med. Stefan Brenck, Rodgau DE
Lieber Herr Brenck

Vielen Dank fur lhre Kritik. Ihre wohl bewusst einseitige und
uberspitzte Ansicht teile ich allerdings nicht ganz, denn bereits
heute finden Sie kritische Beitrage, darunter auch Leserbriefe.
Ich konnte mir aber gut vorstellen, die Balance deutlicher in
diese Richtung zu schieben, sodass auch der schnelle Leser
nicht nur die Sonnenseite wahrzunehmen glaubt. Ich bin ge-

spannt, wie gut uns das gelingt. Karl Schefer, Delinat-Grunder

Der feine Unterschied...
(Auf ein Glas mit ... Martin Walker, WL 49)

Ich habe mich uber das Interview mit Martin Walker gefreut.
Mein Mann und ich sind grosse Périgord-Freunde. Inspiriert
von Bruno und Konsorten waren wir vor einem Jahr dort.
Eine kleine Anmerkung zum Text hatte ich dann doch: Martin
Walker als guter Schotte trinkt bestimmt keinen amerikani-
schen oder irischen Whiskey, sondern eher schottischen Sin-
gle Malt Whisky! Ist halt doch nicht so das Getrank eines
Weinhandels ... Christa Ross, Rosstal DE

Liebe Frau Ross
Herzlichen Dank far Ihre aufmerksame Ruckmeldung zum
WeinLese-Interview mit Martin Walker. Nicht einmal Martin
Walker, der uns das Gut-zum-Druck fur diesen Text gegeben
hat, hat uns auf die fur Scotch korrekte Schreibweise «Whisky»
hingewiesen. Aber Sie haben natdrlich Recht. Kenner machen
da einen klaren Unterschied zwischen schottischem Whisky
und irischem und amerikanischem Whiskey.

Hans Wust, Redaktor
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Kreativer Max
(Sinnvoller Einsatz fir Weinkartons, WL 49)

Als weiteren kleinen
Beitrag zur sinnvollen
Verwendung der Wein-
kartons hier ein Bild
meines Enkels Max, der
aus dem Delinat-Karton
einen Flieger baute.
Rolf Fleckenstein, Weiherhof
DE

Stimmen zum Surprise-Paket ...

Die Weihnachtsuberra-
schung von Delinat war
wieder einzigartig und
R \ir haben den Abend
mit den leckeren Pro-
dukten und der Paella
inkl. Wein sehr genos-
sen. Wie das Bild zeigt,
ist die Paella sehr gelun-
gen und schmeckte super. Wir freuen uns jetzt schon auf die
Weihnachtsuberraschung 2018!

Claudia Ottiger, Remo und Caroline Findeis, Schaffhausen CH

Soeben habe ich mein Surprise-Abo gekundigt. Wir sind schon
mehr als einmal enttauscht gewesen, dass die Produkte zwar
Bio, aber in der Regel nicht integral sind. Wir finden, weisser
Reis oder Auszugs-Teigwaren stehen im Gegensatz zu Bio-
Produktion: Was soll diese, wenn anschliessend essenzielle
Teile weggenommen werden. Nichts gegen den Wein, der ist
immer gut. Martin Mani, Cavigliano CH

Lieber Herr Mani

lhre Entscheidung konnen wir gut nachvollziehen. Beim Sur-
prise-Paket haben wir jedes Jahr ziemlich grosse Herausfor-
derungen zu meistern, denn das Paket soll sich um die Weine
drehen, eine Geschichte erzahlen und etwas Ausserordent-
liches bieten. Mit Produkten, die nicht in jedem Supermarkt
zu finden sind. Manchmal steht Tradition im Vordergrund,
manchmal innovative Neuheiten. Was die Produkte immer
erfullen mussen, ist die Bio-Zertifizierung. Daher rackt der
Anspruch an Vollwertigkeit mangels Alternativen manchmal

in den Hintergrund. Karl Schefer, Delinat-Grunder

Korrigenda

In der WeinLese 49 ist der Leserbrief «Sinnvoller Einsatz

far Weinkartons» mit falscher Autorenzeile erschienen.

Der Beitrag stammt nicht von Georg Coulin, sondern von
Veronika Blschgens, Elze DE. Wir bitten um Entschuldigung.



Machen Sie mit beim Delinat-
Weinratsel. Die Buchstaben der
richtigen Antworten (sie sind in den
Beitragen dieser WeinlLese-Ausgabe
versteckt) ergeben ein Lédsungswort.
Schicken Sie dieses per Postkarte bis
spatestens 15. Juni 2018 an Delinat.
Oder Sie fullen das Ratsel gleich online
aus: www.delinat.com/weinlese-raetsel

Alle richtigen Einsendungen nehmen
an der Verlosung von funf Weinabos
«Exklusiver Rotwein» fur ein Jahr im

Wert von ca. CHF 250.—/€ 210,- teil.

1. Der 22. Mai ist der...
(B\ Internationale Tag der Familie
@ Internationale Tag
- der Menschenrechte
(V) Internationale Tag
der biologischen Vielfalt

2. Wie heisst der Delinat-
Biodiversitatswinzer 2018?
@ Andreas Harm
(A) Tobias Zimmer
@ Timo Dienhart

3. Welcher Winzer hat in seinem
Rebberg einen uber zwei Meter

Fum‘ V\/emabos

«Exklusiver Rotwein»

W

tbewerb

ZU gewinnen

hohen Lebensturm als Refugium
fur Voégel, Wildbienen und andere
Tiere installiert?

(E) Alex Pfluger

(R) Oliver Spanier

(L) Hansjorg Rebholz

4. In welcher Weinregion liegt
die Appellation Limoux?

(L) Languedoc

@ Provence

(U) Bordeaux

5. Wann endet in unseren
Gefilden traditionsgemass
die Spargelsaison?

(G) Kalte Sophie (15. Mai)
(T) Josefstag (19. Marz)

@ Johannistag (24. Juni)

6. Urspriinglich gab es nur ...
(T) .. weissen Spargel

@ .. grunen Spargel

@ ... violetten Spargel

7. Was ist der wesentliche Vorteil

von PIWI-Reben?

@ Sie mussen nicht oder nur wenig
gespritzt werden

@ Sie werfen héhere Ertrage ab

@ Die Trauben eigenen sich
besonders gut fur den Barrique-
Ausbau

8. Auf welchem Weingut bietet
Delinat Ende September/Anfang
Oktober Mithilfemoglichkeiten bei
der Weinlese an?

(N) La Luna del Rospo

(R) Albet i Noya

@ Chateau Duvivier

Teilnahmeberechtigt sind nur
Einzelpersonen. Die Teilnahme Uber einen
Gewinnspiel-Service ist ausgeschlossen.
Uber den Wettbewerb wird keine
Korrespondenz gefuhrt. Der Rechtsweg ist
ausgeschlossen. Es besteht kein
Kaufzwang.

Lésungswort:
1 2 3 4 5 6 7 8

Auflésung
des Wettbewerbs aus der
WeinLese Nr. 49

Das Losungswort lautet
DUVIVIER

Die Gewinner sind zu finden auf
www.delinat.com/wettbewerb
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Die bunte Delinat-Weinwelt

Kurse und Relsen

Neben einem reichhaltigen Sortiment von hochwertigen Weinen
und weiteren biologischen Produkten bietet Delinat mit Kursen,
Veranstaltungen und Reisen einen praxisnahen Einblick in den
biologischen Weinbau mit reicher Biodiversitat. In der Schweiz
wurde das Kursangebot auf verschiedene neue Stadte ausgedehnt.
Das aktuelle Angebot bis Ende September 2018 im Uberblick:

Kurse

Die Kunst des Degustierens
Alles, was Sie schon immer Uber
Wein wissen wollten. Delinat-
Weinexperten luften in diesem
Basiskurs die Geheimnisse des
Degustierens und der Delinat-
Methode.

Kursdaten und -orte:
Olten, 17. Mai 2018
Basel, 23. Mai und
5. September 2018
St.Gallen, 23. Mai und
5. September 2018
Munchen (Mitte), 7. Juni 2018
Zurich, 12. Juni und
4. September 2018
Winterthur, 19. Juni und
29. August 2018
Neu Schaffhausen, 21. August 2018
Neu Wil, 24. August 2018
Neu Baden, 28. August 2018
Neu Frauenfeld, 30. August 2018
Bern, 5. September 2018
Bremen, 12. September 2018
Neu Aarau, 20. September 2018

Wein & Kase:

komplexe Liebschaften!

Der Kurs gibt Einblick in
Geschichte, Herstellung und
Sorten von Kase und verrat,
welche Grundregeln bei der
schwierigen Kombination zu
beachten sind. Im Rahmen der
Degustation werden zahlreiche
Varianten erprobt.

Kursdaten und -orte:
Winterthur, 5. Juni und

26. September 2018

Zurich, 8. Juni 2018

Konstanz, 12. Juni 2018

Bern, 16. August 2018
Bremen, 13. September 2018
St.Gallen, 25. September 2018
Frankfurt, 26. September 2018
Basel, 27. September 2018

Konigsklasse: Opus One
versus Reserva Marti

Bei dieser aussergewohnlichen
Blinddegustation treten
sundhaft teure Kultweine wie
Opus One, Tignanello usw.
gegen Delinat-Spitzengewachse
an. Sind Preise von mehreren
Hundert Franken fur eine
Flasche Wein wirklich gerecht-
fertigt? Vergleichen und urteilen
Sie selbst!

Kursdaten und -orte:
St. Gallen, 20. Juni 2018
Basel, 26. Juni 2018
Olten, 28. Juni 2018
Bern, 6. September 2018

Weintage beim Delinat-
Winzer

Weingut Hirschhof, Rhein-
hessen, 9. Juni und

8. September 2018
Weingut Lenz, Ostschweiz,
16. Juni 2018

Delinat daheim

Trommeln Sie ein paar Freunde
zusammen, einigen Sie sich auf
einen Termin, und buchen Sie
den Delinat-Weinexperten. Bei
Ihnen zu Hause vermittelt er auf
spielerische Art die Grundlagen
der Degustation und lasst Sie

in die faszinierende Weinwelt
eintauchen.

......................................................................................

Detaillierte Informationen und Anmeldung:
: www.delinat.com/veranstaltungen

......................................................................................
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Neu
Neu
Neu

Neu
Neu

Rebsorten-Kurs — typisch
Merlot, Chardonnay & Co.
Der neue Kurs «Typisch Merlot,
Chardonnay & Co.» ist ein
Aufbaukurs zum beliebten
Delinat-Basiskurs. Sie erfahren
alles uber die wichtigsten
weissen und roten Rebsorten.
Welches sind typische Aromen
fur Merlot, Tempranillo und
Sangiovese? Wodurch unter-
scheiden sich Chardonnay,
Riesling und Sauvignon Blanc?
Blindverkostung von zehn rein-
sortigen Weinen.

Kursdaten und -orte:
St.Gallen, 15. Mai 2018
Winterthur, 22. Mai, 3. Juli und
12. September 2018

Zurich, 24. Mai und 5. Juli 2018
Stuttgart, 6. Juni 2018
Munchen (Mitte), 6. Juni 2018
Frankfurt, 7. Juni und

6. September 2018

Kéln, 14. Juni und

21. September 2018

Bern, 15. August 2018
Schaffhausen, 6. September
2018

Baden, 11. September 2018
Hamburg, 11. September 2018
Wil, 14. September 2018
Frauenfeld, 18. September 2018
Aarau, 27. September 2018
Regensburg, 27. September
2018

Reisen

Wein- und Genussreise
Veneto

Unterkunft in grossartiger
Tenuta mitten in den Reben.
Verdi-Oper in der Arena di
Verona. Ausflug mit Wanderung
ins Valpolicella und in den
Lessina-Naturpark. Wine & Dine
auf dem Delinat-Weingut Fasoli.
Zu Gast beim besten Grappa-
Brenner ltaliens und auf der
energieautarken Azienda Le
Contrade von Delinat-Winzer
William Savian. Samstag, 7., bis
Mittwoch, 11. Juli 2018.

Osterreichs Weine

mit Familienanschluss

Die Wachauer Rebhange an der
Donau, Tafelfreuden im
Heurigen, die einzigartige Natur
am Neusiedler See und die
unvergleichliche Wiener Kultur:
Delinat nimmt Sie mit auf eine
Wein- und Genussreise zu
naturliebenden Winzern. Die
Familien Harm (Wachau), Moser
(Kremstal) und Bauer (Burgen-
land) begleiten uns in ihre
Rebberge und Keller.

Montag, 27. August, bis Samstag,

1. September 2018

Wein- und Genussreise
Toskana

Unterkunft und Einblick in die
toskanische Kochkunst in der
tausendjahrigen Abtei Badia a
Coltibuono. Zu Gast bei Winzer
Alberto Brini im berUhmten
Hugeldorf Montepulciano.
Wanderung durch das reizvolle
Val d'Orcia. Einblick in die Kunst
der Schaf- und Ziegenkase-
herstellung auf einem
Biobauernhof. Und vieles mehr.
Sonntag, 2., bis Donnerstag,

6. September 2018.

Wein- und Genussreise

Languedoc

Ubernachten und geniessen im
Chateau de Roquelune bei
Pézenas, Fahrten durch
herrliche Landschaften, zu
Besuch bei Delinat-Winzern.
Die Wein- und Genussreise
durchs Languedoc offenbart,
was die Franzosen unter Savoir-
vivre verstehen.

Mittwoch, 3., bis Mittwoch,

10. Oktober 2018

...........................................

Wein erleben

Wein- und Genussreise
Piemont

Unterkunft im stilvollen Palazzo
Finati in der Altstadt von Alba.
Zu Gast im Naturparadies La
Luna del Rospo von Winzerin
Renate Schutz. Unterwegs mit
einem Truffelsucher. Truffel-
essen in der Stube von Mamma
Maria. Wanderungen durchs
Barolo-Land. Einblick in die
piemontesische Kochkunst auf
einem traumhaften Agriturismo.
Sonntag, 4., bis Mittwoch,

7. November 2018.

Bereits ausgebucht:

Wein- und Genussreise
Madrid—Porto

Montag, 4., bis Sonntag, 10. Juni
2018.

Wein- und Krimireise
Bordeaux und Périgord
Sonntag, 10., bis Donnerstag,
14. Juni 2018.

Wein- und Genussreise
Piemont

Sonntag, 28., bis Mittwoch,
31. Oktober 2018.

...........................................

: Detaillierte Informationen und Anmeldungen
: zu allen Reisen: www.delinat.com/weinreisen

...........................................

...........................................
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Die Weine von Albet | Noya:

-1ne Klasse
‘ur Sich

. gl
3 Tl
:

Bild: MarcalFonts =

der erfolgreichste Biowinzer Spaniens,
er ist auch der absolute Liebling der
Delinat-Kunden. Die Partnerschaft mit diesem
Ausnahme-Weingut besteht seit rund 30 Jahren.

J osep Maria Albet i Noya ist nicht nur

Ob Rot-, Weiss-, Rosé- oder Schaumwein: Ein
feines Gespur fur edle Tropfen, Respekt vor der
Natur, Ausdauer und Innovationsfreude zeichnen
diese Bodega aus Katalonien aus. Uberzeugen Sie

sich selbst vom hervorragenden Preis-Genuss- DE LI NAT
Verhaltnis der Albet-Weine!

Wein aus reicher Natur.

70472.70



